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Un sugo da chef
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ATTREZZATURE
Ravioli fai-da-te
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osemplicemente sl donco di
[Pre prase i saliti rovioli
quodnafi, ¢'e uno bello novita
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CARMI & SALSE DIPENDE DALL HABITA

& tavola

FRUTTI ROESI
Un consiglio
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Il maiale? Con le mele. La
selvaggina? Con il ribes

Abbinate vincent. sl pando
&1 CTed Wl nocttn st deve lener
conta dell’alimemazione de-
gh amimiali, del boro habitate,
dace Marco Oliviert, chei ¢
docenie all Tsuiuo alberghz-
to Amerigo Vespuce: a Mila-
ni, wPer quesio modivo fa sel-
vagging si sposy perfettamen-
te con frutth di bosco, funghi,
LINEPID, MO & FOSITArino
Eeco due reene di Olivien
it cACCingione ¢ carmi ar-

rosin ¢ ottima la salsa di ri-
bes: soffriggi | scalopmo irita-
Loy iy pesgor o, s 200 g dy
nbes, | coccheiodi susechero,
sale e cuoct 5 menut. Se ¢ li-
guia, lega con amido di nso
sctolto in acgua, Con 1" arre-
sta di maiale, le mele in agro-
dholee: fal un sofffitto con olio,
|.'I[‘-.!I|].J.. alloeo; uwmscy 100 E di
succhern, | hicchiere di aceto
bameo, sale. pepe, | ke di me-
e a spacchi, Cuoei 10 mimuh

ermma limons di HVoglia

[ 2,41} Condangonn wisamine
A, G od E asena rachi di calcla.

Prendi un master in “cioccologia”

Masce nel cuore di Perugia la Scucla del
cioccoloto, Sono aperte le iscrizioni al
laboratori del gusto e ai corsi pratici per
opprendere le tecniche di dacorozione

e di lovorazione di cioccolatini, cremini e

D MAMIFELA CALDIRDLA

praline. Prezzi o partire da 30 euro

per una lezione di due ore, Per ricevere
informazioni e conoscere le date dai
corsi: numera verde 800800¥07 oppure
sul sito internet www. peruging.if.
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